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EDITORIAL
Ce premier trimestre 2026 est marqué indiscutablement par la mise en place de I'atelier de conditionnement et de
découpe & la Banque Alimentaire du Béarn et de la Soule (BABS). Cet équipement, nouvellement né sur le site de
Billere, souligne |'ambition et la volonté de la BABS d’apporter des solutions innovantes qui enrichissent et
complétent nos apports en denrées alimentaires. Ce journal revient sur la séquence d'installation et précise les
objectifs visés. Les prochains journaux feront état de son organisation opérationnelle et de sa montée en puissance.

NUS & CULOTTES : INCROYABLES ! Au sommaire de ce journal :

Nus & Culottés : incroyables !

L'atelier de conditionnement et de découpe : une
innovation majeure

Visite du C.O.D.D.A

Les jeunes se mobilisent |

Le secrétariat : au service de tous |

MESA : nouveau soutien de VERTEX

A noter dans vos agendas

i
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Lle 23 janvier 2026, ces deux artistes du petit écran, célébres pour leurs voyages au départ sans habits et sans
argent, ont posé leur baluchon & la BABS. Leurs remerciements et leur admiration du travail précieux des bénévoles
pour lutter contre la faim, récompensent notre engagement.

Nans et Mouts avalent des kilométres et atteignent leur obijectif de
voyage en pariant sur la générosité des gens. Leur témoignage

. . Pour visualiser la vidéo, cliquez ici
admirablement humain rassure.

Sinon scannez le Or Code

Merci au Centre des Jeunes Dirigeants du Béarn et au MESA
(Mouvement des Entreprises pour une Solidarité Alimentaire)
d’avoir organisé cette incroyable rencontre.
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https://bapau.banquealimentaire.org/
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https://www.youtube.com/watch?v=ciAt8sEhutM
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https://www.canva.com/design/DAG_UBk9guQ/iEDA0O7JCX3yhmnx1YD0qQ/watch?utm_content=DAG_UBk9guQ&utm_campaign=designshare&utm_medium=link2&utm_source=uniquelinks&utlId=h7e78c13bf7

L’ ATELIER DE CONDITIONNEMENT ET DE DECOUPE : UNE INNOVATION MAJEURE

Pascal (Decailloz), peux-tu nous parler de ce projet ?

Avec Jean-Marc Vignasse et Benoit Richard, nous nous occupons de mettre en
place le nouvel atelier. L'objectif est de pouvoir transformer les produits que nous
recevons en gros ou en demi-gros et les surplus de frais. Concrétement, nous
allons découper et cuire certains aliments, puis les conditionner sous vide en
sachets ou en barquettes mais également en bocaux.

Ce nouveau dispositif permettra d’optimiser les dons alimentaires carnés
notamment (forte demande) et de limiter le gaspillage, tout en facilitant le travail
des associations bénéficiaires.

Il'y aura un local froid (pour la découpe de produits carnés principalement) et un
local chaud destiné & la cuisson d'aliments divers comme les légumes (coulis ou
mélanges de légumes cuits par exemple) et les fruits (compotes et confitures entre
| autres).

Pourquoi ce projet est-il important selon toi ?

II' nous permet de valoriser davantage les produits recus et
d’adapter les quantités aux besoins réels des associations et
chose importante, & la saisonnalité. C'est une facon concréte
d’améliorer notre efficacité et de renforcer notre mission
solidaire.

Par exemple : nous recevons un don d’un jambon blanc entier,
il nous est actuellement impossible de le redistribuer tel quel.

{11 Gréce a ce projet, nous pourrons le trancher et I'emballer puis

Sl ) le répartir en dons équitables ; idem pour les grands sacs de

|| I

.ﬂiiﬁlllinuum‘mﬁm riz, farine, sucre.

Nous pourrons les répartir dans des contenants de Tkg ou 500g
selon les besoins des associations. Tous ces aliments seront

étiquetés.

La mise en ceuvre est prévue début mai et nous I'inaugurerons
lors de I’Assemblée Générale du 19 mai.

VSTEDUCO0D.A N Wil
VENDREDI 13 : précarité alimentaire sur le secteur d’Oloron-Sainte-Marie,

« PAS DE MALCHANCE, JUSTE Navarrenx, Bedous et Arette. Sa création date de 1985.
DE LA SOLID AR|TE AU MENU » : II;Z I;:S.O.D.D.A est une association partenaire historique de la

Voulez-vous en savoir plus sur le C.O.D.D.A ?

C'est facile. Jean-Marie Charpentier, son Président, vous
donne les informations essentielles dans ce reportage vidéo.
Remerciements : & tous les bénévoles de cefte association
pour leur engagement solidaire sans faille, & Jean-Marie
Charpentier et & Béatrix Jauréguiberry pour |'organisation de
cette visite.

Pour visualiser la vidéo, cliquez ici e
Sinon scannez le Or Code
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LES JEUNES SE MOBILISENT !

L'enthousiasme de notre jeunesse s'est & nouveau manifesté & |'occasion de cette collecte organisée dans une

quinzaine de magasins de |'agglomération paloise.
Gréce & I'énergie de ces jeunes bénévoles, cette collecte a permis de recueillir 16 tonnes de denrées.
Merci pour cette mobilisation qui rassure sur la poursuite du combat contre la prégeinité alimentaire.

Hommage en chanson & tous ces jeunes bénévoles : cliquez ici.
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LE SECRETARIAT : AU SERVICE DE TOUS !

N

A la rencontre de Laetitiq,
secrétaire administrative a la
BABS

Depuis cinq ans, Laetitia
occupe un poste a mitemps.
Véritable pilier de

I'organisation, elle est souvent
le premier visage et la
premiére  voix que l'on
rencontre.

Peux-tu décrire ton poste ?

« Je gére la messagerie : les mails et le t#éléphone. Je
recois beaucoup d'informations et de messages que
j'oriente ensuite aux personnes concernées. Je
m’occupe également des achats de fournitures et des
équipements de protection individuelle, ainsi que de
toute la partie administrative. »

Laetitia est également un lien fort entre tout le monde

« J'accueille aussi les personnes qui souhaitent devenir
bénévoles et je m'occupe de leur inscription : les
documents, le paiement de la cotisation... » Laetitia
c’est un peu la personne de référence : « on vient me
voir en premier pour une simple question ou en cas de
petits problémes. »

Comment es-tu arrivée & la Banque Alimentaire ?

« Aprés un changement de vie, je suis arrivée ici dans
le cadre d'un emploi aidé. J'ai ensuite eu la chance et

surtout la joie de pouvoir continver & travailler & la
BABS. »

MESA : NOUVEAU SOUTIEN DE VERTEX

Mercredi

18 février 2026, Christian Hiére, Président du
MESA, a regu une dotation de 5 000 € de la part de VERTEX
BSO (Bioenergy du Sud-Ouest) par le Président de la
Fondation VERTEX Bioenergy José Maria Moncasi de Alvear.

Henri, cinq ans d’engagement
au service de la solidarité
Bénévole depuis plus de 5 ans
& la BABS, Henri organise les
plannings des tournées des
camions de ramassage, un réle
essentiel pour assurer une
collecte efficace des denrées.

Polyvalent, il aide également Laetitia pour des téches
supplémentaires lorsque cela est nécessaire.

Henri souhaitait s’investir dans un projet humanitaire. |l
a choisi la Banque Alimentaire pour une belle aventure
humaine, porté par le sens et la solidarité.

By

De stagiaire & bénévole : le
parcours engagé de Séverine

Arrivée & la BABS pour un stage de
six semaines dans le cadre de sa
formation de secrétaire assistante,
Séverine a rapidement été séduite
par la structure et ses valeurs. Tout
en recherchant un emploi, elle a
choisi de continver |'aventure en
tant que bénévole, « pour garder le

rythme », confietelle. Elle apprécie particuliérement le
lieu, I'ambiance et I'esprit d'équipe : ici, elle se sent
bien.

Séverine, elle aussi, a choisi la Banque Alimentaire par
conviction, portée par l'envie de s’engager dans une
action solidaire et concréte.

ANOTER

DANS V05 AGENDAS !

Remercions VERTEX BIOENERGY pour ce précieux soutien

qui se pérennise.

VERTEX

produit  20%

BIQENERGY

VERTEX BIOENERGY
du » L'Assemblée Générale Ordinaire de la
Bioéthanol francais
y & l'usine de lacq &
partir du mais livré
uniquement par des
agriculteurs du Sud-
Ouest de la France.

Dés @ présent, enrichissez vos agendas des
rendez-vous suivants :

BABS : le mardi 19 mai 2026.

La collecte nationale : les 6, 7 et 8
novembre 2026. Vous noterez qu'elle
est positionnée en début de mois
contrairement aux années précédentes.

»
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